
Kleine Gerichte

Frankfurter Würstel mit Kren und Brot - A                3,90

Frankfurter Würstel mit Pommes Frites                 6,90

Portion Pommes mit Ketchup - L   groß                3,80
        klein                  2,50

Schinkenkäsetoast  - A, G, M                4,90
mit Salatgarnitur

Toast Hawaii - A, G, M                    5,90
mit Salatgarnitur und frischer Ananas 

Wenns „Mex
„ 

- A, C, G, M                 6,90                                                                 
Faschiertes Rinderlaibchen auf getoastetem Weißbrot, mit fein 

gehacktem Zwiebel, Kopfsalat, Cocktailsauce, gekochtem Ei 

und Spargelspitzen 

Sportlersalat - A, C, G, M                  11,00
gemischter Salat mit Putenbruststreifen, gekochtem Ei, 

gebratenen Speckscheiben und Knoblauchbrot

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können 
neben den gekennzeichneten Zutaten, Spuren anderer 
Stoffe ebthalten sein die im Produktionsprozess in der 
Küche verwendet werden.

Alle Angaben erfolgen sorgfältiger Bearbeitung ohne 
Gewähr und vorbehaltlich gesetzlicher Änderung.



Aus dem Suppentopf

Klare Rinderbouillon  mit Frittaten - A, C, G, L         3,50
    mit Grießnockerl - A, C, G, M  

Tiroler Bierzwiebelsuppe mit gebackenem Kaspressknödel - A, C, G, M       5,50
          
Tomatencremesuppe mit Pestosahne - G, H, O          4,00

Cremesuppe der Saison (Spargel, Bärlauch, Kürbis, etc.) 4,00
      

Vorspeisen / Salate
kleiner gemischter Salat - G, L     3,90

großer gemischter Salat - G, L     5,50
    
Bunter Blattsalatteller - A, C, G  
mit gekochtem Ei, Kirschtomaten, Knoblauchbaguette und Joghurtmarinade

in Kräuterbutter geschwenkte „Black Tiger“ Garnelen (4 Stück) - B, G              11,90

Beef Tatar (15 min.) - A, G, M, L          13,00
feinst gehacktes Rindsfilet (100g) mariniert mit Kapern, Gurkerl, Schalotten

und einer Gewürzmarinade nach Art des Hauses, dazu reichen wir knuspriges

Toastbrot und Tiroler Butter 
                                                               
      
Knoblauchbaguette - A, G     3,50



Nudel- und Vegetarische Gerichte
Tiroler Schlutzkrapfen - A, C, G            11,00
Teigtaschen mit Graukäsefüllung, brauner Butter und Blattsalat                   
                            
Knödeltris - A, C, G           11,00
Hausgemachte Käseknödel, Rote Rübenknödel und Spinatknödel, 
auf marinierten Ruccula, dazu brauner Butter und Parmesan

Pitztaler Käsespätzle - A, C, G             8,50
in der Pfanne serviert mit Röstzwiebeln & Blattsalat  

Spaghetti Bolognese / Tomatensauce - A, C, G, L              7,50
mit frischem Parmesan 

Vegi Mex - A, C, G, L, O           6,90
Saftiges hausgemachtes Gemüselaibchen auf getoastetem Weißbrot, 
mit eingelegten Kirschtomatensalsa, Kopfsalat, gekochtem Ei und Spargelspitzen
  

alle Nudelgerichte auch als Vorspeisen – EUR 1.50

Traditionelles & Klassiker
Wiener Schnitzel vom Schwein / Pute - A, C, G                 11,90
mit Pommes frites und Preiselbeergarnitur       

Cordon Bleu vom Schwein / Pute - A, C, G                 14,90
mit Pommes frites, frischem Gemüse &  Preiselbeergarnitur    
 
Grillteller - G, L, M                      15,50
verschiedene Fleischsorten mit Pommes Frites, 
Grillsauce, Kräuterbutter und gebratenem Maiskolben                                                        

Steaktoast - A, G, L, M                      11,50
Gegrilltes Schweine & Rinderhufsteak auf getoastetem Brot
mit Cocktailsauce, gebratenem Speck, Kräuterbutter und Salatgarnitur

Zwiebelrostbraten von der Beiried (rosa gebraten) - A, G, L, M, O              15,90 
mit Röstkartoffeln & Speckbohnen  
          
Tiroler Schweineleber - G, L, M, O                    11,00
mit Röstkartoffeln oder Reis, knusprigen Zwiebeln & Sauerrahm                                                                                                                                 
        



Edles vom Fleisch und Fisch

Rumpsteak „Cafe de Paris
„
 - ca. 250 g - A, C, G, M                24,00

Rinderrückensteak mit Kräuterbutter gratiniert,

glaciertem Grillgemüse, Steak Pommes und 2 verschiedenen Dipsaucen    

In Rotwein geschmorte Durocbacken - (ohne Schwarte) - A, C, G, O, L            16,00
mit Trüffelnudeln und glacirtem Gemüse                                                                                                

Forelle „Müllerin
„ 

(Filet) aus heimischem Gewässer - A, D, G               15,50
mit Petersilienkartoffeln, brauner Butter & Blattsalatteller                                                     

Miesmuscheln - A, B, G, L, O                 14,00
im Sahne- Weißweinsud mit Vermouth, Gemüsebrunoise und Knoblauchbaguette          

Miesmuscheln als Vorspeise - A, B, G, L, O                11,00                                                



Unsere Desserts
                        

Warmer Schokoladenkuchen - A, C, G           6,00 
mit Sorbet und Passionsfruchtkaviar                        

Prosecco - Erdbeersüppchen - A, C, G          6,00
mit Vanilletopfen und Minzhippe

Palatschinken (2 Stück) - A, C, G       4,50
mit Marillenmarmelade       

Eispalatschinken - A, C, G          5,90
mit Schokosauce und Früchten fein garniert

Bitte verlangen Sie nach unserer Eiskarte!

                                                          




